
A

Sides
FRIES   IN  A  BOX 
auf  wunsch  mit  hausgemachtem  Ketchup  

oder  chili-mayonaise ...............................................  3.00

COLESLAW 
KRAUT  UND  RÜBEN  NACH  TYPISCH  

AMERIKANISCHEm  REZEPT..........................................  3.00

BIG BURGERS
STÜRMER`S  ORIGINAL 
200g  original  homemade  BEef  Patty,  homemade  Brioche  Bun,  lollo  BIONDA, 
cheddar,  BBQ-gurke,  Tomate,  roasted  bacon  und  Special-Sauce ..................................

FRANKENBEAST 
200g  original  homemade  BEef  Patty  gratiniert  mit  Gerupftem,  
homemade  Bun,  lollo BIONDA,  BBQ-gurken,  frittierte  Zwiebeln,  
homemade  BBQ-Sauce ..............................................................................................................................

GOASS  BURGER 
200g  original  homemade  BEef  Patty,  homemade  Brioche  Bun,  Ruccola , 
mit  braunem  zucker  karamellisierter  ziegenkäse,  Rote-Zwiebel-chutney,  
abgerundet  mit feigen-preiselbeer-Sauce ....................................................................................

THE  REAL  BIG  ONE 
2x 200g  original  homemade  BEef  Patties,  homemade  Brioche  Bun,  lollo  BIONDA, 
cheddar,  BBQ-gurke,  Tomate,  roasted  bacon  und  Special-Sauce ..................................

KING  PULLED  SANDWICH 
PREMIUM  Schweinenacken  mit  homemade  Rub  gewürzt,  20 cm  Crusty 
Sandwich Baguette,  ColeSlaw  und  unserem Killer-BBQ-Dip ..............................

AUS DEM 

XXL
SMOKER

PULLED
PORK
SANDWICH

UNSERE
SPEZIALITÄT

6.50

8.00

8.50

9.00

12.50

UNSER TIPPUNSER TIPP

SHORTRIBS

10h  im  SMOKER gegaart

16.50

MIT  BAKEDBEANS &
FRENCH  FRIES  
PREMIUM  Beef  Shortribs  im  Stürmer´s  CUt,  
mit Bri´s Spice-RUB & BBQ-GLAZE, dazu 
French Fries, Baked Beans 
und unseren homemade ..............................................
  

HOLZKOHLEGRILL
STÜRMER-GRILLER 
1 KULTBRATWURST  im  Weck ....................................  2.20
1 Paar  Kultbratwürste  im  Weck ......................  3.80

GRILLSTEAKS 
im weizenkipf mit glasierten Zwiebeln.............  4.50

Must Try

Empfehlung vom ChefEmpfehlung vom Chef

Burgers ‘n RibsP R E M I U M  B A R B E C U E  &  G R I L L

BURGERS     SHORTRIBS   PULLED PORK

STANDORT:  Industriestraße 51, 97437 Hassfurt
SPEISEN  NUR  ZUM  MITNEHMEN  -  DIE  HYGIENEVORSCHRIFTEN  SIND  EINZUHALTEN!

FREITAG, 30. APRIL 

VON 11.30 BIS 19.30 UHR

SAMSTAG, 01. MAI 

VON 11.30 BIS 19.30 UHR

DAS BBQ-HIGHLIGHT am:
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Haßfurt. Wenn im Grill die 
Glut so richtig schürt, dann 
ist Klaus Stürmer in seinem 
Element. Der Metzgermeis-
ter und Caterer aus Haßfurt 
gilt als absoluter BBQ-Freak. 
Normalerweise lebt er diese 
Leidenschaft bei seinen Grill-
Caterings voll aus. 

Doch aufgrund der geltenden 
Einschränkungen ist daran 
wohl für die nächsten Monate 

nicht zu denken. Und so schart 
der 53-Jährige schon seit Wo-
chen mit den Hufen, denn für 
eines ist er nicht bekannt - ta-
tenlos rumzusitzen. Deshalb 
wird am 30. April und am 1. Mai 
der Smoker angeworfen, Feu-
erplatten angeschürt und die 
Grillroste zum Glühen gebracht.

Burgers und Ribs - unter die-
sem Motto wird es am 1. Mai 
Wochenende in Haßfurt in der 

Industriestr. 51 ein wahres 
„Schmecktakel“ geben. Klaus 
Stürmer und sein Team wollen 
endlich mal wieder ein richtig 
gutes Barbecue abhalten. Im 
Gepäck haben sie alles was das 
Herz begehrt. Shortribs, 4 ver-
schiedene Burger, Pulled Pork 
und natürlich Coleslaw und 
Fritten. Desweiteren werden 
Bratwürste und Steaks ange-
boten. Dies natürlich nur zum 
Mitnehmen und unter Einhal-

tung der geltenden Hygienevor-
schriften.

„Mir wäre es ja auch lieber ge-
wesen, wenn wir im Außenbe-
reich ein paar Sitzmöglichkei-
ten aufstellen hätten können 
und wir so gemeinsam mit allen 
BBQ-Liebhabern einfach eine 
gute Zeit gehabt hätten. Aber es 
ist nunmal wie es ist. 

Daher werden wir unsere Kun-
den umso mehr mit richtig tol-
len Gerichten verwöhnen. Wir 
haben uns ausgefallene Burger-
ideen ausgedacht, haben eigene 
Burgerbuns entwickelt und or-
dentlich BBQ-Sauce gekocht“, 
freut sich Klaus Stürmer den-
noch auf das „Cookout“. Um 
dies auch angemessen umsetzen 
zu können, wird ein Maschinen-
park aufgefahren, der seines-
gleichen sucht. 

Highlight ist sicherlich der 9m 
Smoker, der mehr einem Truck 
ähnelt, als einem Grillgerät. 
„Mit unserer Erfahrung aus dem 
Catering wollen wir möglichst 
kurze Wartezeiten ermöglichen 
und somit auch dem Infektions-
schutz Rechnung tragen. Zudem 
haben wir genug Platz, damit die 
Gäste mit ausreichend Abstand 
auf ihr Essen warten können.“

Wer sich also zum Beispiel ei-

nen 400g Beefburger oder 800g 
Shortribs mit French Fries und 
Coleslaw mitnehmen möchte, 
der wird dies am 30. April und 

am 1. Mai jeweils von 11.30 
bis 19.30 Uhr tun können. Den 
„Food-Park“ findet man in der 
Industriestraße 51.

Das Stürmer Team ist bekannt für dessen ausgefallenen Burgerkreationen. Dieser Italian-Burger wird 
zwar diesmal nicht angeboten werden, dafür aber andere wie zum Beispiel das Frankenbeast. 
Foto: René Ruprecht

Die perfekten Shortribs werden auf dem Smoker zubereitet. 
Foto: René Ruprecht

STÜRMER GRILLT IN DEN MAI

EIN ABSOLUTES BBQ-SCHMECKTAKEL
ANZEIGE

Burgerfreunde werden am ersten Maiwochenende voll auf ihre
Kosten kommen. Insgesamt stehen vier Burger zur Auswahl. 
Foto: René Ruprecht

6 LOKALES Haßfurt, 24. April 2021

Anzeigen


